MENU
3

CAL BONAVIDA
RESTAURANT

ENTRANTS / ENTRANTES

(h

Gaspatxo de remolatxa amb cireres
Gazpacho de remolacha con cerezas

Torrada amb escalivada i anxoves @

Tostada con escalivada y anchoas

Canelons de carn gratinats @

Canelones de carne gratinados

Pasta bolonyesa

Pasta bolofiesa

Carpaccio de bou amb vinagreta de citrics,
taperes i formatge parmesa

Carpaccio de buey con vinagreta de citicos, queso
parmesano y guacamole

Amanida de quinoa amb mango i llagostins
Ensalada de quinoa con mango y langostinos

Mel6 amb pernil
Meldn con jamén

Amanida de formatge de cabra amb

peres a la brasa i guarniment de fruits del bosc
Ensalada de queso de cabra con peras a la brasa y aderezo
de frutos del bosaue

PLAT PRINCIPAL / PLATO PRINCIPAL

Cuixa de pollastre ala brasa
Muslo de Pollo a la brasa

Entranya de vedella a la brasa
Entrafia de ternera a la brasa

Botifarra ala brasa
Butifarra a la brasa

Hamburguesa de vedella amb bacon i formatge
Hamburguesa de ternera con bacon y queso

Confit d'anec
Confit de pato

“Picana” de bou a la brasa
Picafa a la brasa

Filet de daurada a la planxa @

Filete de dorada a la plancha
@@

Filet de peix arrebossat
Filete de pescado rebozado

Entrecot de vedella a la brasa (Suplement 5€)
Entrecot de ternera a la brasa

~

Costelles de porc amb salsa barbacoa (Suplement 4€) (&)
Costillas de cerdo con salsa barbacoa

Salmo a la brasa (Suplement 5€) @
Salmén a la brasa

Guarnicio: verdures o patata al forn o patates fregides
Guarnicién: verduras o patata al horno o patatas fritas

POSTRES

Postres del dia
Postres del dia

AIGUA | PA INCLOSOS
AGUA Y PAN INCLUIDOS

1950¢ & 11 50¢

1.G.14,5 Inclés /1.G.1 4,5 Incluido

MENU
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CAL BONAVIDA
RESTAURANT

ENTREES / STARTERS

“Gaspacho” de betteraves a la cerise
Beet gazpacho with cherries

“Escalivada” sur pain grillé aux anchois  (@)®)(@)

"Escalivada” on toasted bread with anchovies

Cannellonis de viande gratinés @

Meat cannelloni “au gratin”

Pate a la bolognaise

Pasta bolognese

Carpaccio de boeuf avec vinaigrette aux
agrumes, capres et parmesan

Beef carpaccio with citrus vinaigrette, capers and Parmesan
cheese

Salade de quinoa & la mangue et crevettes
Quinoa salad with mango and prawns

Melon au jambon
Melon with ham

Salade au fromage de chévre aux poires grillées
et vinaigrette aux fruits des bois
Goat cheese salad with grilled pears and forest fruit dressing

PLAT PRINCIPAL / MAIN DISH

Cuisse de poulet rotie
Grilled chicken thigh

“Entrafna” (Hampe) de veau grillé
Grilled skirt Steak

Saucisse catalane grillée
Grilled catalan sausage

Hamburguer de veau avec bacon et fromage
Veal barguer with bacon and cheese

Confit de canard
Duck confit

Picanha de Beeuf grillé
Grilled beef picanha

Filet de dorade grillé @
Grilled sea bream fillet

@@ ®

Entrec6te de beeuf a la braise (Suplement 5€)
Grilled veal entrecote

Filet de poisson pané
Battered fish fillet

Travers de porc a la sauce barbecue (Suplement 4€) @)
Pork ribs with barbecue sauce

Saumon a la braise (Suplement 5€) @
Grilled Salmon

Garniture: légumes ou pommes de terre au four ou frites
Garnish: vegetables or baked potato or French fries

DESERTS

Desserts du jour
Desserts of the day

EAU ET PAIN COMPRISE
WATER AND BREAD INCLUDED

19,50€’i‘ 11,50€!';

1.G.14,5 Inclus /1.G.1 4,5 Included



