
 

 
 
 Menú mig dia 

Menú medio día 

De DILL. a DIV. / De LUN. a VIE. 

de 13 a15h 

Menú du jour 
Daily menú 

De LUN. à VEN. / MON. to FRI. 
du / from 13 to15h 

ENTRANTS / ENTRANTES ENTRÉES / STARTERS 

PLAT PRINCIPAL / PLATO PRINCIPAL 

POSTRES 

PLAT PRINCIPAL / MAIN DISH 

DESERTS 

Postres del dia 

Postres del día 
Desserts du jour 

Desserts of the day 18,50€ 18,50€ 

Torrada de pernil amb tomàquet 
Tostada de jamón con tomate 

 Canelons de carn gratinats 
Canelones de carne gratinados 

 
Pasta bolonyesa 

Pasta boloñesa 

Carpaccio de bou amb vinagreta de mango, formatge 
parmesà i guacamole 
Carpaccio de buey con vinagreta de mango, queso 

parmesano y guacamole 

Amanida de quinoa amb arròs i gambes 

Ensalada de quinoa con arroz y gambas 

Meló amb pernil 
Melón con jamón 

 
Amanida de formatge de cabra amb préssec i ceba 
fregida 
Ensalada de queso de cabra con melocotón y cebolla frita 

Botifarra a la brasa 

Butifarra a la brasa 

Hamburguesa de vedella 

Hamburguesa de ternera 

Confit d'ànec 

Confit de pato 

Cuixa de pollastre a la brasa  

Muslo de Pollo a la brasa 
Filet de lluç a la planxa 

Filete de merluza a la plancha 

Filet de peix arrebossat 

Filete de pescado rebozado 

Entrecot de vedella a la brasa (Suplement 5€) 

Entrecot de ternera a la brasa 

Secret ibèric a la brasa (Suplement 4€) 

Secreto ibérico a la brasa 

Salmó a la brasa (Suplement 5€) 

Salmón a la brasa 

Pain grillé au jambon à la tomate 

Ham toast with tomato  

Cannellonis de viande gratinés 

Meat cannelloni “au gratin” 

Pâte à la bolognaise 

Pasta bolognese 

Carpaccio de bœuf avec vinaigrette à la mangue, parmesan 
et guacamole  
Beef carpaccio with mango vinaigrette, parmesan cheese and 

guacamole 

Salade de quinoa avec riz et crevettes 
Quinoa salad with rice and shrimp 

Melon au jambon 

Melon with ham 

Salade au fromage de chèvre et aux pêches et oignons frits 

Goat cheese salad with peaches and fried onions 

Saucisse catalane grillée 

Grilled catalan sausage 

Hamburguer de veau 

Veal burguer 

Confit de canard 

Duck confit 

Cuisse de poulet rôtie 

Grilled chicken thigh 
Filet de merlu grillé 

Grilled hake fillet 

Filet de poisson pané 

Battered fish fillet 

Entrecôte de Bœuf à la braise (Suplement 5€) 

Grilled veal entrecote 

’’Secreto’’ de porc ibérique à la braise (Suplement 4€) 

Grilled Iberian pork ''secreto'' 

Saumon à la braise (Suplement 5€) 

Grilled Salmon 

AIGUA I PA INCLOSOS 

AGUA Y PAN INCLUIDOS 
EAU ET PAIN COMPRISE 

WATER AND BREAD INCLUDED 

10,50€ 10,50€ 

Bavette de bœuf grillée 

Grilled “bavette” steak 
Baveta a la brasa 
Bavette a la brasa 

Guarnició: Amanida o patata al forn o patates fregides 

Guarnición: Ensalada o patata al horno o patatas fritas 
Garniture: Salade ou pommes de terre au four ou frites 

Garnish: Salad or baked potato or French fries 


